
ENTREES 1 1  €

Poireaux  fondants ,  v ina igret te  au jus  de  v iande,  magret  de
canard séché
Tender  leeks ,  meat  ju ice  v inaigret te ,  dr ied  duck  breast

Tartare  de  veau,  crème légère  ac idulée ,  mimolet te  et  g ingembre
Veal  tar tare ,  l ight  tangy cream,  aged mimolet te  and candied g inger

Croque-mons ieur  au pain  de  campagne,  béchamel  au beaufort ,
jambon t ruf fé ,  mesc lun de  sa lade
Croque-mons ieur  made wi th  country  bread,  Beaufort  cheese  bechamel
sauce,  t ruf f led  ham,  mixed sa lad greens

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Salade de  pommes de terre ,  mousse  de  hareng et  p ick les  
d ’o ignon rouge
Potato  sa lad,  herr ing mousse,  p ick led red on ion

L ’œuf  cu i t  à  64° ,  cu is iné  en  meuret te ,  o ignons  conf i t  e t  lardons
Egg cooked 64°C,  served in  a  red wine  sauce wi th  caramel i zed on ions  and
bacon b i ts



PLATS 23  €

Tru i te  de  Saint -Sav in ,  chou-f leur  en  textures ,  pâte  de  c i t ron
Local  t rout ,  caul i f lower  var iat ions  and lemon paste

L ’épaule  d ’agneau conf i tes ,  carot tes  et  navets  fondants  aux
épices ,  semoule  condimentée
Conf i t  lamb shoulder ,  mel t - in - the-mouth  carrots  and turn ips  wi th  sp ices ,
seasoned semol ina

Quenel le  de  brochet  croust i l lante ,  fenoui l  en  textures ,  soupe de  poisson
Crispy p ike  quenel le ,  fennel  in  textures ,  f i sh  soup

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Pluma de cochon,  r i z  sauté ,  coul is  de  p iqui l los  et  jus  de  cochon 
au chor izo
Pork  p luma,  f r ied  r ice ,  p iqu i l lo  pepper  coul is  and chor izo  pork  jus

Curry  de  cocos  de  Paimpol ,  légumes cu i ts  et  crus
Paimpol  coconut  beans  curry ,  cooked and raw vegetables



DESSERTS  1 1  €

Biscui t  rou lé  parfumé à  la  no ix ,  pommes caramél isées
Walnut - f lavoured ro l led  sponge cake,  caramel ised apples

Ass iet te  de  f romages  de  nos  rég ions
Cheese p lat ter  f rom our  reg ions  

Le  chocolat  Sat i l ia ,  dans  l ’ idée  d ’un Snickers ,  cacahuètes  et  caramel
au beurre  sa lé
Sat i l ia  chocolate ,  insp i red by Snickers ,  w i th  peanuts  and sa l ted butter
caramel

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Cheesecake aux  agrumes,  spéculoos  &  pamplemousse
Citrus -scented cheesecake,  speculoos  base,  grapefru i t  ge l

Baba au génépi ,  chant i l ly  au poivre  de  S ichuan
Génépi  baba,  S ichuan pepper  whipped cream


