
ENTREES 1 1  €

Asperge v iennoise ,  mayonnaise  so ja  et  gra ine  de  Wasabi
Asparagus,  soy mayonnaise  &  wasabi  seeds

Salade César  rev is i tée  à  notre  façon
Our twis t  on  the  c lass ic  Caesar  sa lad

Notre  pâté  croûte  de  sa ison,  p ick les  de  légumes
Homemade pâté  en  croûte ,  vegetable  p ick les

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Œuf fondant ,  douceur  autour  du maïs  &  Porto  rédui t
Soft -cooked egg,  corn  &  porto  sauce

Os à moel le ,  purée  d ’a i l ,  toast  gr i l lé  &  roquette
Bone marrow,  gar l ic  purée,  gr i l led  toast  &  sa lad



PLATS 23  €

Pavé de  t ru i te  de  St -Sav in ,  déc l ina ison de  bet terave,  yaourt  de  Dolomieu
Local  Trout  f i l le t ,  beetroot ,  Dolomieu yogurt

Paleron de  bœuf  fondant  et  patate  douce en purée
Tender  bra ised beef  chuck  &  sweet  potato  purée

Risot to  au chou-f leur  rôt i  e t  ses  déc l ina isons
Risot to  wi th  roasted caul i f lower

Quenel le  de  brochet  rev is i tée ,  sauce c i t ronnée et  sarras in  en  sa lade
Revis i ted p ike  quenel le ,  lemon sauce,  and buckwheat  sa lad

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Plat  végétar ien  ou opt ion  végétar ienne

Quasi  de  veau,  grenai l le  et  pet i ts  po is ,  jus  de  champignons
Veal ,  potatoes  and peas,  mushroom jus



DESSERTS  1 1  €

Panacotta  c i t ron  ver t ,  f ra ise  et  rhubarbe (sans  a l lergènes)
L ime panna cotta  wi th  s t rawberry  and rhubarb (a l lergen- f ree)

Ass iet te  de  f romage de nos  rég ions
Cheese p lat ter  f rom our  reg ions  

Par is  Dolomieu,  pra l iné  et  no ix  de  Grenoble
Reimagined Par is -Brest  wi th  pra l ine  and Grenoble  walnuts

Riz  au la i t  vani l lé ,  pra l iné  p is tache et  f ramboises
Vani l la  r ice  pudding wi th  p is tachio  pra l ine  and raspberr ies

O r i g i n e  d e s  v i a n d e s  :  F r a n c e  .  O r i g i n  o f  m e a t s  :  F r a n c e .
P r i x  n e t  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  e t  t a x e s  c o m p r i s .  N e t  p r i c e  i n  e u r o s ,  s e r v i c e  a n d  t a x e s  i n c l u d e d .

Al l iance chocolat  no i r  e t  p iqu i l los
Dark  chocolate  and p iqui l lo  pepper  pai r ing


